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' COMBO BURGER \

A la commande, sur tous nos
burgers, ajoutez 6.40 frs et
nous vous servirons, au choix :
une biere 0.5L

COMBO KING SIZE BURGER
A annoncer a

/ A= &Z
METS DE IRASSERIE l

Choucroute gamie cuite 26,90
A la biére des Brasseurs

Choucroute, saucisse de vienne, lard fumé et salé,
Cou de porc fumé, saucisson, pomme de terre

FLAMMENKUECHES

Et pour accompagner votre flam. @

Une petite salade verte + 2,50

20,90 I

\

I

MENU ENFANT

Steak haché de boeuf e

saucisse de Vienne
epoulet croustillant

pommes frites et légumes
Ou flamette <« alsacienne»

+ boule de glace + sirop

13,70

\__lacommande Fish’n chips de perches 26,90 || LaStrasbourgeoise u
Sauce tartare, frites, salade Créeme, oignon blanc, lardons, saucisse
de Vienne
Spare Ribs marinés 33,10 L2 Montaanarde 5 T Flammette sucrée, pommes, 8,40
Sauce barbecue, frites, légumes du moment 9 » v . ’ canelle et creme d'amande
Creme, oignon blanc, lardons, jambon cru, Supplément glace vanille + 210
En:treclzote :alilzs;:nm)e 36,80 ﬁ raclette Supplément Calvados +210
a la plancha r :
- pt & g 9 ; II'I L'Alsacienne 19,90 Cre brilé 8.90
S L DE S Bun et steak de beeuf, tous deux 100% suisses béﬂr;(;sr;:za?gounmes U moment. Créme, oignon blanc, lardons reme bruiee J
_jg ;'5 Z{ ;& Tous nos burgers sont accompagnés de frites ) ) Cp— 990
: , Le Demi poulet Cajun 25,00 || LaGratinée 21,50 || Mi-cuit au chocolat, ’
V 1 et d'une salade = (2 Creé bl lard (sans gluten)
rites, salade . 0i i 3 :
Salade des Brasseurs 13,20 20,70 Sty RIS iy ity EHEp/CIS . .
. ) 29,50 Tarte tatin, glace vanille 10,50
Salade, gruyére, lardons, crodtons, tomate, Cordon bleu . LaChevriére v 21,90
ceuf dur, vinaigrette a l'ancienne imple doubl Jambon de dinde, raclette, frites, Créme, oignon blanc, chévre, noix, miel, gruyére, Gaufre liégeoise, sucre glace 6,30
i simple double Légumes du moment roquette, tomates cerises i ’
Salade César au 13,70 22,30 Le Classique 2150 27.50 Supplément glace vanille + 2,10
poulet croustillant . ’ ’ Saucisse a griller 25,50 L’Italienne V 24 30 Supplément créme fouettée +210 ||
Tomate, oignon, salade, sauce des Brasseurs o ’ j + 210
Salade, tomate, filet de poulet pané, concombre, Sauce moutarde, Rosti, léegumes du moment Créme, mozzarella, tomates cerises, huile Supplément sauce chocolat ) |
copeaux de parmesan, sauce César aromatisé a la truffe, basilic, roquette, ;
ﬂ_ Le Brasseur 23,00 29,00 || pacti au saumon fumé 25,50 || balsamique & Tartelette citron 9,20 Qﬂ
Salade de chévre 13,80 21,00 Raclette, tomate, oignon, salade, Sauce & la créme citronnée. ro "meringuée”
: . , roquette .
etmiel @ SIER (125 RS LaForestiere YV 19,40 ) 0.5
Salade, tomate, endive, noix, concombre, Le Brasseur Bacon 24,70 30,70 Rosti montagnard 23,20 Créme, oignon blanc, champignons de Paris Café gourmand )
toasts de chevre et miel, vinaigrette a l'ancienne . Raclette, jambon cuit, ceuf, cornichons et P P . . . .
5 ! Raclette, tomate, oignon, salade, bacon, : 4 o 4 ’ L. Café, thé ou infusion avec ses mignardises
S?I,ade Fitness 15,80 23,60 sauce des Brasseurg oignons au vinaigre LaNorvégienne 24,90
Poélée de gambas, ail, tomate cherry, saumon Créme, oignon blanc, crevettes, saumon 3.20
fumé, salade d'agrumes, tagliatelles de Iégumes Le Vaudoi 2560 31.60 La Poutine des Brasseurs 24,30 || fumé, brunoise de légumes Laboule de glace ’
Salade verte \'4 6.60 audois J 2 Cheddar, merguez, sauce barbecue a la biere, frites La Chef 23.20 Vanille, café, fraise, chocolat, citron, poire
Alaa V ’ Boutefas, roquette, tomate, oignon, . ’ ou abricot
Salade mélée 7,90 mayonnaise au romarin Cge‘me, oignons blancs, lardons, merguez,
= chevre
Salade, toate, concombre, betterave, carotte . T 2 Fondue des Brasseurs 25’30 par pers La coupe Danemark 1 0,50
. _ ¢ z Dés 2 pers La quatre Fromages \V 2 3’20 2 L?oules de g,/ace vanille, sauce chocolat,
Raclette, sauce champignons, oignons rouge . . creme fouettée
Pour accompagner la fondue Créme, oignon blanc, raclette, chévre,
Le Chic’ 25,30 31,70 || assiette de pommes + 4,50 mozzarella, gruyere Chocolat ou Café Liégeois 10,50
140g 210g Filet de poulet pané, tomate, poivrons marinés, de t LaVégétarienne \'s 18,90 Café ou chocolat chaud, 2 boules café
cheddar, guacamole, oignon et salade g UdiiE . . . . ou chocolat, créme fouettée
28,50 36,00 | Assiette de jambon cru + 12,70 Créme, tomate, oignons, champignons, poivrons,
gosf tartare7 sC;Jnt accompagnés LeVégé \'s 24,90 31,30 |/ brunoise de légumes Le Général 10,50
e frites, salade, toasts et beurre & ¢ ¢ I
[_) Tofu au basilic, poivrons marinés, cheddar, . 2 boules de glace vanille, whisky
Mini tartare de boeuf 70 gr 1 8,90 Guacamole, oignons, tomate, salade rr L5
Un ceuf au plat 2,10 Le Colonel ,
Salade, toasts, beurre 6.40 2 boules de sorbet citron, vodka
Un steak supplémentaire 4
Tartare de boeuf des Brasseurs pp ’
Tomate séchée, échalote, cdpres et moutarde en N LL L’Abricotine 10,50
grain 2 boules de sorbet abricot, Abricotine
Planchette = ALLERGENES W
- Tartare de beeuf a Fitalienne ChaI’CMte I’ieS et 7 Nos mets peuvent contenir des La Williamine 1 0,50
Copeaux parmesan, pignons de pin et pesto ﬂ Z produits allergénes, pour toute 2 boules de sorbet poire, Williamine
_ question a ce sujet, consultez
Arrosages Tartares F roma g es nos collaborateurs.
Cognac, Vodka, Whisky, huile de truffe +3.50 ~ r s
ou guacamole ’ 2 6 y 9 0 ) ’ =4 Plat végétarien \f'
kﬂ_ﬁ [D@:‘ﬂ: - I T— _/ 0 ‘ — — = —) -4//

TVA 8.1 %ET SERVICE COMPRIS
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