Assiette de tapas a partager ... ou pas 12.- (1 personne) / 2 .- (2 personnes) / 40,50 (4 personnes)
(Pince de crabe, brochette de poulet marinée et épicée,
crevette en fil de pommes de terre, oignons rings, rosti snack Gruyére AOP et sauce thai)

Souris d'agneau (+350g) braisée 38.50
Ecrasé de pommes de terre a I’huile d’olive et carottes fanes glacées au miel

Filet de beeuf (+200g) 39.50

Servi avec frites et légumes du marché

- Beurre café de Paris CHF 3.3
- Sauce aux champignons des bois CHF 6.*°
- Escalope de foie gras poélée CHF 9.-

Burger Gourmet 29.50
Bun brioché, sauce maison, steak de beceuf Suisse, tomate, oignons, salade, escalope de foie gras poélée
Servi avec frites et salade verte

Risotto venere aux noix de Saint-Jacques et edamames 38.-
Servi avec sa sauce safranée

Flammenkueche “Biere des Brasseurs” 21.50
Fine flammenkueche a la créme, oignons fondants, lardons grillés et fromage,

relevée d’une réduction maison a la biére des Brasseurs,

un golit caramélisé et malté qui fait toute la différence

Tagliatelles crémeuses aux champignons des bois 28.-

Moelleux au chocolat noir, cceur caramel et fleur de sel 12.-
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Agneau : Nouvelle-Zélande e —————

Boeuf : Suisse — Allemagne - Autriche

Crevettes et crabes : Océan Indien, est (FAO 57)

Poulet : Vietnam- -~
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