
Nos Suggestions Chasse 

Velouté de courge          12.- 

Aux éclats de châtaignes à l’orange 

Le Burger du Chasseur         26.50 

Bun brioché, steak haché de cerf, fromage à raclette, chou rouge braisé, tomate, fine tranche de poire, sauce maison, 

salade et pommes frites 

Civet de cerf aux croûtons et lardons     32.50 

Médaillons de chevreuil, sauce aux airelles    37.50 

Ravioli aux bolets          26.50 

Pâtes aux œufs avec une farce crémeuse aux cèpes, aux champignons et à la ricotta, sauce champignons et confiture 

d’airelles 

 
Garniture chasse (pour le civet et médaillons de chevreuil) : chou rouge braisé, poire pochée, marrons confits et confiture 

d’airelles 

Accompagnement à choix : Tagliatelle ou Spaetzlis 

Pour accompagner vos mets nous vous proposons : 
Nos Bières artisanales :  Ambrée, Sortilège ou BR0468 

Flammenkuche chasse         25.50 

Crème, steak haché de cerf, Gruyère AOP râpé, chou rouge braisé, mélange de champignons des bois 

Flammenkuche végétarienne        21.50 
Crème, Gruyère AOP râpé, chou rouge braisé, mélange de champignons des bois, poire pochée et noix 

La Coupe Châtaigne          11.50 
Crémeux de châtaignes, meringue et chantilly 

Bonne dégustation ! 
Provenances / productions 
Bun : France / Allemagne 
Chevreuil : République tchèque UE 
Cerf : Belgique UE 
Steak haché de cerf : Espagne 
 
 

Sion 
Prix en francs Suisses, TVA incluse 8.1% 


