Nos Suggestions Chasse

ya

ENTREES

Velouté de courge 14.-
Espuma aux senteurs de viande séchée de cerf et éclats de chataignes

Planchette du Chasseur

Viande séchée de cerf, fromage a raclette, cornichons et oignons confits, beurre et pain de seigle 2450
PLATS
Le Burger du Chasseur 27.%°

Steak haché de cerf, fromage a raclette, oignons confits, tomate, fine tranche de poire, sauce poivrade,
salade et frites de patate douce

Ravioloni de gibier et poélée de champignons des bois 29.%
Farce a la viande de cerf, [égumes, vin rouge, baie de geniévre, canneberges et sauce aux airelles

Joues de Sanglier braisées 38.%°
Aiguillettes de Filet de chevreuil, sauce aux airelles 39.50

Garniture chasse (joues de Sanglier et filet de chevreuil) : chou rouge, poire pochée, marrons confits et confiture d’airelles
Accompagnement d choix : Tagliatelle ou spaetzli

POUR ACCOMPAGNER VOS METS NOUS VOUS PROPOSONS :

Nos Biéres artisanales : Ambrée, IPA Punisher ou Neipa FDV, 5.2°- / 5.- 25cl

FLAMMENKUCHE CHASSE

Creme, viande séchée de cerf, Gruyere AOP rapé, oignons rouges, mélange de champignons des bois 7.0
FLAMMENKUCHE VEGETARIENNE

Creme, Gruyéere AOP rapé, oignons rouges, mélange de champignons des bois, poire au sirop et noix P2 .50
DESSERT

La coupe chdtaigne 12,5
Crémeux de chataignes aux éclats de meringue et chantilly

Le Tiramisu des Brasseurs 10.50

Bonne dégustation !

Provenances / productions
Ravioloni gibier : Suisse

Bun : France
Pain de seigle : Suisse .
Chevreuil : UE

Viande séchée de cerf : Autriche
Steak haché de cerf : Espagne
Sanglier : Espagne

[ Les Il‘l
(Brasseurs )

Prix en francs Suisses, TVA incluse 8.1%



