
Nos Suggestions Chasse 

Entrées 

Velouté de courge           14.- 
Espuma aux senteurs de viande séchée de cerf et éclats de châtaignes 

Planchette du Chasseur 
Viande séchée de cerf, fromage à raclette, cornichons et oignons confits, beurre et pain de seigle  24.50 

Plats 

Le Burger du Chasseur          27.50 

Steak haché de cerf, fromage à raclette, oignons confits, tomate, fine tranche de poire, sauce poivrade, 

salade et frites de patate douce 

Ravioloni de gibier et poêlée de champignons des bois     29.50 

Farce à la viande de cerf, légumes, vin rouge, baie de genièvre, canneberges et sauce aux airelles 

Joues de Sanglier braisées          38.50 

Aiguillettes de Filet de chevreuil, sauce aux airelles     39.50 

Garniture chasse (joues de Sanglier et filet de chevreuil) : chou rouge, poire pochée, marrons confits et confiture d’airelles 

Accompagnement à choix : Tagliatelle ou späetzli 

Pour accompagner vos mets nous vous proposons : 
Nos Bières artisanales :  Ambrée, IPA Punisher ou Neipa FDV, 5.20- / 5.- 25cl 

 

Flammenkuche chasse          
Crème, viande séchée de cerf, Gruyère AOP râpé, oignons rouges, mélange de champignons des bois  27.50 

Flammenkuche végétarienne        
Crème, Gruyère AOP râpé, oignons rouges, mélange de champignons des bois, poire au sirop et noix  22.50 

Dessert 
 

La coupe châtaigne           12.50 
Crémeux de châtaignes aux éclats de meringue et chantilly 

Le Tiramisu des Brasseurs          10.50 

 
Bonne dégustation ! 

 
 
 
Provenances / productions 
Ravioloni gibier : Suisse 
Bun : France 
Pain de seigle : Suisse 
Chevreuil : UE 
Viande séchée de cerf : Autriche 
Steak haché de cerf : Espagne 
Sanglier : Espagne 

Sion 
Prix en francs Suisses, TVA incluse 8.1% 


