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Salades . .7

Sxlade des Brassairs - 3390, OO

salade, gruyere, lardons, croutons, tomates,
ceuf dur, vinaigrette a I'ancienne

iladl

L
Salade César au H
poulet croustillant 14.60 22.404

salade, tomates, filet de poulet pané, 1
concombres, copeaux de parmesan, sauce César

V Salade de chévre :
et miel 15.50 22.60

salade, tomates, endives, noix,
concombres, toasts de chévre et miel,
vinaigrette a I'ancienne

9.60

V' Salade mélée 16.00

assortiment de crudités

V Salade verte

Tartares

Tartare de boeuf des Brasseurs
frites, salade, toasts, beurre

210g

Nos bieres artz‘sa;m[e -

BL la Presszon Q6110 25(¢

les classiques : La blonde pure malt

La blanche de froment

I'ambrée double malt

Les biéres LAB:
les|.P.A et la fruitée du moment

TOUTES NOS BIERES SONT AUSSI
DISPONIBLES A L'EMPORTER

d'une salade.
Bun et steak de beeuf suisses.

Le Classique 21.30

Le Brasseur
Burger « BB » 22.90

raclette, salade, tomates, oignons,
sauce des Brasseurs

Le Brasseur

C UC CELCI=
Rraccerie BB

Spare ribs marinés 34.90
sauce barbecue, frites, salade :
Rosti montagnard 26.00
raclette, jambon cru, ceuf,

‘cornichons et oignons au vinaigre

Rosti au saumon fumé 26.50

sauce d la créme, roquette, tomates et persil

Choucroute garnie cuite

a la biere des Brasseurs 26.50
choucroute, saucisse de Vienne, lard fumé, lard salé,
saucisson, coup de porc fumé, pommes de terre

Entrecote parisienne
de boeuf 200g
frites, légumes du jour
supplément sauce forestiere
ou beurre Brasseurs

Beignets de perches

35.90

en pate a biere 27.00
sauce tartare, frites, salade verte
Penne au saumon 25.00

créeme et aneth

Cordon bleu maison 340gr

dinde, raclette, viande séchée, frites,
salade verte

Wrap des Brasseurs
poulet croustillant, sauce des Brasseurs,
guacamole, oignons, tomates, roulé dans une
galette de flamm’,
avec frites et salade.

29.50

Demandez notre carte

des sagpestions

Bacon Burger 24 .60

raclette, salade, tomates, oignons,
bacon, sauce des Brasseurs

L'Espagnol 24 .60
cheddar, jalapenos, oignons, tomates,
chorizo, sauce des Brasseurs

L'’Ameéricain 24.60
cheddar, bacon, sauce barbecue, oignons,
tomates, salade

Le Chic' Burger 25.40

guacamole, oignons, tomates, salade

V' Le Végé 24.60

Un ceuf au plat
Un steak supplémentaire 170gr
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70g 140g
17.:20 28.90 37.00
SUPPLEMENTS ,
Cognac, vodka, whisky
Huile aromatisée a la truffe 5.00
Guacamole ;

Tous nos burgers sont accompagnés de frites et

Simple Double

salade, tomates, oignons, sauce des Brasseurs

filet de poulet pané, poivrons marinés, cheddar,
tofu/au basilic, poivrons marinés, cheddar, ~ Iy

guacamole, oignons, tomates, salade
3.00 %

AVEC TOUS NOS BURGERS, RAJOUTEZ
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La Strasbourgeoise
créme, oignons blancs, lardons,
saucisse de Vienne

La Montagnarde
créme, oignons blancs, lardons,
jambon cru, raclette

L'’Alsacienne
créme, oignons blancs, lardons

26.80

La Gratinée
créme, oignons blancs, lardons, gruyére

V' La Chevriére

créme, oignons blancs, chévre, noix, miel,

28.40%—1
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VOTRE FLAMM

Petite salade
verte et carottes
rapées

Flanomenkech

Les flamms se dégustent mieux avec les doigts ! ﬁ.&
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26.00

O] e

p—|

18.50

19.50

23.00

30.00 roquette, tomates cerise
V Lltalienne 25.00
30.00/|| créme, mozzarella di bufala, tomates cerise,
huile aromatisée a la truffe, basilic, roquette,
créeme de balsamique :
30.00|| V La Forestiére 18.50
créme, oignons blancs, champignons de Paris
L'Americana 22.50] B
créme relevée, cheddar, beeuf haché, oignons
30.90|| grillés et sauce barbecue
‘¥ La Valaisanne 26.00
30.00 créme, lardons, viande séchée, raclette
V La Trois Fromages 26.00
créme, oignons blancs, raclette,
gruyére et chévre ‘
peo ALV La Flamm’ Végé 18.50
5:50 il créme, oignons blancs, légumes du jour, ;
ap ail et persil '
e '0 IDEAL POUR
ACCOMPAGNER

3.50

g

un plat du jour ou une
Flamm Alsacienne

+ une biére 0.25L ou
1dl vin standard ou

une eau 0.5]
au choix
+ un café ou thé
ou infusion
A ANNONCER LORS DE LA PRISE DE
COMMANDE.

Desserts
Flammette sucrée
pommes, cannelle et
creme d'amande

supplément glace vanille
supplément calvados

9.50
350
2.50

Créme bralée maison 9.50

aux saveurs du moment

Mi-cuit au chocolat,
glace vanille

Tiramisu maison 10.50

Tarte Tatin, p

glace vanille Heg |
Café gourmand 10.50

café, thé ou infusion avec ses mignardises

Gaufre liégeoise, sucre glace  6.50
supplément glace vanille 3.50
supplément creme fouettée 1.50;
supplément sauce chocolat 1.50

NOS GLACES
La boule de glace

Coupes :
Coupe Danemark
ou Café glacé

poulet pané ou
saucisse de vienne ou
steak haché de boeuf
avec frites et légumes
ou flamette alsacienne.
+ sirop + boule de

en
menf ant

(jusqu’a 12 ans)

13.70 glace 4

CARTE DE FIDELITE
DEMANDEZ VOTRE CARTE

D'UNE REDUCTION

11éme REPAS

ALLERGENES
NOS MEIS PEUVENT CONTENIR DES PRQDUITS

“1ITE ENF ALLERGENES. POUR TOUTE QUESTION A CE Végétari
DE FIDELITE ET BENEFICIEZ o)) 1o "CONSULTEZ NOS COLLABORATEURS Py ,
3 n Les.Brasseurs.Sion
DE FRS. 15.- SUR VOTRE HORAIRES DE CUISINE
SELON HORAIRES AFFICHES & @ @les.brasseurs
" Tous nos prix s'entendent en francs suisses + TVA 8.1 % et service conﬁpris * ; "t Jj





