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d’'une salade.

Le Classique

Le Brasseur
Burger « BB »

sauce des Brasseurs

Cordon bleu maison 340gr

Tartares i o i, 2930

Wrap des Brasseurs 22.90
T?rtare de boeuf des Brasseurs poulet czustiﬂant, sauce des Brasseurs,
frites, salade, toasts, beurre : guacamole, oignons, tomates, roulé dans une
70g 140g 210g galette de flamm’,
17:20 28.90 37.00 avec frites et salade.

SUPPLEMENTS ‘ Demandez notre carte
1 Cognac, vodka, whisky 3 VOO

Huile aromatisée a la truffe . ’

Guacamole ; /&S’ J’J?/&S’f/ﬂm?

7 —
Bur-gers

Tous nos burgers sont accompagnés de frites et

Bun et steak de boeuf suisses.

Les steaks de nos burgers sont cuits
saignants. Veuillez préciser d la commande si || saucisse de Vienne
vous désirez une autre cuisson.

La Strasbourgeoise
créme, oignons blancs, lardons,

La Montagnarde

créme, oignons blancs, lardons,

Simple Double || jambon cru, raclette

21.30

salade, tomates, oignons, sauce des Brasseurs

22.90

raclette, salade, tomates, oignons,
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26.80]| L'Alsacienne

créme, oignons blancs, lardons

28.40% La Gratinee
|
I

créme, oignons blancs, lardons, gruyére

V' La Chevriére

- @ ’ (A€ cE(Q)=!| Le Brasseur | Hamet ol bl hé Aemey ; W :
- , oignons blancs, chévre, noix, miel, Créme brilée maison
Sd [d des ® A A ﬁr ﬁ Bacon Burger 2_4 .60 30.00 roquette, tomates cerise ‘
A v ISl A raclette, salade, tomates, oignons, Mi-cuit au chocolat
: ‘ bacon, sauce des Brasseurs V L'ltalienne 25.00 glace P )
Salade de§ Brasseurs : 13.90 22.80 Spare ribs marinés 3290 L'Espggnol : 24 .60 30.00 cre.me, mozzc?rt?ll_a‘ di bufala, tom.a.tes cerise, : s ;
salade, gruyére, Iardo‘ns', crc?utons, tomates, e harbe cte Prite s ol ‘|| cheddar, jalapenos, oignons, tomates, huile aromatisée a la truffe, basilic, roquette, Tiramisu maison
ceuf dur, vmfmgrette d l'ancienne JLRéSﬁ montagnard 26.00 chon;zo, sc’1u§:e d.es Brasseurs . créeme de balsamic?ue / Tarte Tatin,
Salade César au “racle.tte, jambon cru, ceuf, L’Américain 24.60 30.00(| v La Forestiere . 18.50 || glace vanille
poulet croustillant 14.60 22.40 g cornichons et oignons au vinaigre cliedar, Dacan, sulce DARCEIEE pIIARMS, créme, oignons blancs, champignons de Paris
salade, tomates, filet de poulet pané, : 1 Rosti au saumon fumé 26.50 tomates, salade : f (-B : :
concombres, copeaux de parmesan, sauce César || squce ¢ la créme, roquette, tomates et persil L'Americana 22.50 Café gourmand 1050
V Salade de chévre ' ; Choucroute garnie cuite e crt.enje relevée, cheddar, beeuf haché, oignons café, thé ou infusion avec ses mignardises
et miel 15.50 22.60 || a la biere des Brasseurs 26.50 Le Chic Burger _ 2540 30.90|| grillés et sauce barbecue i ¢ ' ;
Salotle Tl das Hbh choucroute, saucisse de Vienne, lard fumé, lard salé, filet de poulef pané, poivrons marinés, cheddar, B e Valaeanna 26.00 Gaufre I|ege0|se,.sucre glace 6.50
R oot bles i aaa b BB e aE ik saucisson, coup de porc fumé, pommes de terre guacamole, oignons, tomates, salade 5 : s ; supple,memL glqce vanille : 3.50
i I ST - s V i creme, lardons, viande séchée, raclette supplément créme fouettée 1.50,
vnaigelisic iancicons Entrecéte parisienne Le Vege 24.60 50.00 supplément sauce chocolat 1.50
V. Salade malée 9.60 16.00 de boeuf 200g ’ : 34.90 || tofu/au basih'c':, poivrons marinés, cheddar, ~  [g V La Trois Fromages 26.00 ]
b ot e erudite 5 - frites, légumes du jour guacamole, oignons, tomates, salade créme, oignons blancs, raclette,
QESRELRIENLEC Lrdaed supplément sauce forestiére 300 : gruyeére et chévre ‘ NOS GLACES
V Salade verte ou beurre Brasseurs [[AVEC TOUS NOS BURGERS, RAJOUTEZ T S
Beignets de perches Un ceuf au plat 2.50 op ‘\7 La. Flambrln Ve’ge i 18'._50 Lheauas At
en pate a biere 27.00 || Un steak supplémentaire 170gr  5.50 [ ]| "6™¢: ©'gnhons biancs, fegumes du jour, Coupes : :
sauce tartare, frites, salade verte | X T ail et persil Coupe Danemark
Penne au saumon 23.00 | NN U e Y e i N ! ou Café glacé
: NVl = ([
créme et aneth = NVa e B\ v IDEAL POUR
7 €7 A ©

Petite salade
verte et carottes
rapées

Flanomenkech

ACCOMPAGNER
VOTRE FLAMM : -

Flamm Alsacienne

+ une biere 0.25L

j\ un Iat du jour ou une

1 ou
Les flamms se dégustent mieux avec les doigts ! ﬁ.& une eau 0.5]
: au choix

19.90 + un café ou thé

ou infusion
A ANNONCER LORS DE LA PRISE DE
COMMANDE.

O] e

26.00 : B
P
18.50 DessertS
Flammette sucrée
19.50 pommes, cannelle

et creme d'amande
supplément glace vanille
23.00|| supplément calvados

poulet pané ou
saucisse de vienne ou

mewu steak haché de boeuf
an avec frites et légumes
en ou flamette alsacienne.

(jusqu’a 12 ans) + sirop * boule de

3.50

CARTE DE FIDELITE

DEMANDEZ VOTRE CARTE
DE FIDELITE ET BENEFICIEZ
D'UNE REDUCTION

i lace 1
ALLERGENES
NOS MEIS PEUVENT CONTENIR DES PRQDUITS
ALLERGENES. POUR TOUTE QUESTION A CE e Viegetamen

SUJET, CONSULTEZ NOS COLLABORATEURS J
3 n Les.Brasseurs.Sion

DE FRS. 15.- SUR VOTRE HORAIRES DE CUISINE :
11éme REPAS SELON HORAIRES AFFICHES e (0] @les.brasseurs
" Tous nos prix s'entendent en francs suisses + TVA 8.1 % et service conﬁpris * ; "t Jj





