Servies selon vos désirs au verre, au pichet ou en colonne

‘ 0. 51 0.25 n 51* } 3l* | 1.5L
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L’Ambrée double malt = e s e e
‘'Lablanche de froment | 9.- | 4.80 | 16.80 | 75.- | 48.50 25.50
La blonde pur malt 740 | 410 | 1400 | 66.- | 43.- | 22.50
LES DECUUVERTES
I’Agave & Citron vert : 9.50 | 5.20 ‘1'7.80 — 79.- | 52.20 | 27.60 |
L’1m%;ortelle 9 50 | 5.20 | 17.80 | 79.- | 52:20 27.60

@ LA PALETTE DE DEGUSTATION ~2%

Notre sélection de notre Maitre Brasseur en 5 verres de 12.5¢l

7. le.all Saae
BPFY HOUR  gormon Lmmée

A _. pr“%SSIOH de 5dl

dela 25cl

Du dimanche au jeudi

18hoo a 19hoo

19:90 la boutellle 75c1

e s | asee

Vendredi & samedi

22hoo a 23hoo

*La direction se réserve le droit de ne pas servir de colonne a une table dont le nombre de client serait

insuffisant, elle sont servies jusqu’a 1 heure avant la fermeture journaliére

N e O TSSO

7.7%TVA et service inclus, prix en CHF




BIERES ARTISANALES

Au Verre
0.5L
L“Ambrée double malt 9.40
La Blanche de froment 9.
La Blonde pur malt 7.40
La Spéciale Fruitée 9.50
La Spéciale de saison 9.50

1L
17.50
16.80
14.10
17.80
17.80

0.25L
5
4.80
4.10
5.20
5.20

LES COLONNES ET PICHETS*

5L
L'Ambrée double malt 78~
LaBlanche de froment 755
La Blonde pur malt 66.-
La Spéciale fruitée 79.-
La Spéciale de Saison 79.-

La palette de dégustation 5x12.5cl

assortiment de 5 petits verres
biéres de notre gamme 12.50

3L
52=

48.50
43.-
52.20
52.20

des

La X-Beer, la panaché des Brasseurs

Paire, framhboise, creme brulée, coco

1L 05L

0.25L
14.10 7.40 410

15L
27.30

25.50
22.50
27.60
27.60

un

*La direction se réserve le droit de ne pas servir de colonne ou

pichet a une table dont le nombre de clients serait insuffisant.

APERITIFS

Ricard 45%Vol 4cl 6.50
Martini Blanc-Rouge 15%Vol 4l 5.20
Campari 23%Vol 4cl 5.20
Suze 20 %Vol 4cl 5.20
Fernet Brancat 40%Vol dcl 6.20
Porto rouge 19.5%Vol 4cl 5.20
Spritz 1.2d 8.90

LONG DRINKS

{4 cl aleool/ 2 dl soft)
Gin Tonic ou Lemon 37.5%Vol 13.50
Vodka Tonic ou Lemon 37.5%Vol 13.50
Vodka pernme/ananas 37.5%\Vol 13.50
Campari crange 23%\Vol 8.50
Malibu orange/ananas 21%Vol 13.50
Whisky Coca 40%Vol 13.50
Rhum Coca 40%6Vol 13.50
Vodka Redbull 17.50
Jack Coca 14.50

LES SHOTS

2CL 5.-

Vodka 40%Vol
Whisky 40%Vol
Amaretto 25%Vol
Sambucca 38 %Vol
teguila 38%VoL
Jagermeister 35%\ol
Limoncello 32%Vol

CAFETERIE ET BOISSONS CHAUDES
Café-Expresso-Ristreto-Decaféiné 3.80
Renverse 4.50
Cappuccino (café mousse de lait) 4.50
Café-Chocolat Viennois {Chantilly) 6.-
Café-Chocolat Lieégeois .50
Lait chaud-Froid 3dl 3.90
The-Infusion 3.80
Grog au Rhum (therhum-citron) 8.-

Irish Coffee 1350

NOS VINS AU VERRE

VINS ROUGES, BLANCS

5 Le dl
ET ROSES

Sélection du moment 550

COCKTAILS DE BIERES

= = 7.50
Le Milanais
Biere ambrée, amaretto, sirap
creme brulee
50

Le Coco-Beer

Biere blonde, Malibu, sirop coco

Le Nord Express "

Biere blanche, créme de cassis,
sirop citron
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Les spiritueux

William Lawson 40%Vol 4d 10.-
Jameson 40%Vol ddl 10.-
Jack Daniel's 40%Vol 4d 10.-
Oban 14 ans 43 %Vol 4d 14.-
Gordon Dry Gin 37.5%Vol 4d 10.-
Vodka 40%Vol 4d 10.-
Tequila 38%Vol 4d 10.-
Rhum brun 37.5%Vol 4d 10.-
Eau de vie d’ Abricot 43%Vol 2d 9.30
Eau de vie de Poire 43%Vol 2d 9.30
Pruneau 43%Vol 2d 5.20
Grappa 40%Vol 2d 6.20
Pomme 40%Vol 2d 5.20
Calvados Morin 40%Vol 2d 9.30
Cognac Rémy Martin 40%Vol 2d 9.30
Malibu 21%Vol 4l 10.-
Bailey’'s 17%Vol 4d 10.-
Amaretto Disarcnno 28%Vo 4¢ 10.-
Créme de Cassis 16%Vol 2d 5.20
Limoncello 32%Vol A¢l 10.-
BOISSONS SERVIES AU VERRE
Coca / Nestea / Sprite 3di 4.50
Coca / Nestea / Sprite 5dl 6.70
BOISSONS SERVIES EN BOUTEILLES
Valser gazeuse ou plate 50cl 5.20
Coca-cola zéro 33 cl 5.20
Fanta 33 cl 5.20
Schweppes Tonic ou lemen 20cl  5.20
San-Pellegrino Bitter 10cl 5.20
Jus de pomme 33c 5.20
Rivella rouge 33cl 5.20
Red Bull 25cl 7.50
Jus orange, ananas, abricot, tomate 20 cl 5.-
Cidre Ramseier 45 cl 8.-

LES SNACKS

Frites portions 7-
Nachos en panier 5 -
Nature

Nachos Sauce tomate piquante 8.-

Nachos Guacamole 8-
Nachos La compléte 10.-
Panier des Brasseurs 7.20

Flam’s Apéritif 6.90

Flam's Brasseur 690

Flam's soufflée 970

Chicken nuggets g.
5 piéces

VIN ET CHAMPAGNE

Petite Arvine pot 5dl 32 .-

Chardonnay GE Ramu Bt 46 -
Gewurztraminer Kienzler 45 50

Cornalin pot 5 dl 32 -

Cornalin Bt 46 -

Grain noir, Ass JJ Steiner Pot 32.-

Grain noir, Ass JJ Steiner Bt 46 -

Champagne Bauget Jouette Bt 78 .-

Prosecco Ca del Doge 48 -

Nos Cocktails

Mojito 1350

Menthe fraiche, citron vert, 6 ¢l rhum,
eau gazeuse

Americano 13so

7cl campari, 3 ¢l martini rouge,
eau gazeuse

Lausanne for Ever 1350

1dl prosecco, 2 cl créme cassis, 2 cl vodka

Fruit Punch 1050

(sans alcool)
Jus orange, ananas, citron, sirop de framboise

Nos Shaker

16.90
Kamikaze

Jus citron vert, 2 cl cointreau, 2 cl tequila,
2 clvodka, 2 cl rhum, 2 cl gin, Sprite

Punch Planteur

6 cl rhum, 2 cl cointreau, jus orange,
ananas, sirop framboise

Long Island Ice Tea

Jus citron vert, 2¢l cointreau, 2 cl vodka,
2¢l rhum, 2 ¢l gin, 2¢l tequila, coca




(D N POUR RCCOMPRENER
UVOTRE DERUSTHTION DE BIERE

La planche c’est bon péur Papéro! =
Tomme vaudoise, saucisson fumé du Valais, ]ambo_r_z S
Les Flam’s
Le panier des Brasseurs 7.20

|L’apéritif, fz’ne& berbes 6.90
La Brasseur, piquante 6.90
La soufflée 9.70
Les Nachos
Nature &=
Sauce tomate piquante 8.-
Guacamole 8.-

La compleéte I0.-
Les petits plaisirs'

Portion de frites— z=
C bicke_n Nuggets spisces Q.-
......................................................................................... (o
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