Place Cornavin 20
1201 Geneéve

Les
Brasseurs 022 731 02 06

geneve@les-brasseurs.ch

CARTE DES METS

LES BRASSEURS GENEVE

METS DE BRASSERIE

SALADES
12 . 1/1

Salade des Brasseurs 14.00 23.00

Salade, gruyere, lardons, crottons, tomate, ceuf dut,
vinaigrette a l'ancienne

Salade César au 14.00  23.00
poulet croustillant

Salade, tomate, filet de poulet pané, concombre, copeaux de
parmesan, sauce César

Silide de chavie atruiel O L HA.00.:.£593 00

Salade, tomate, noix, concombre,
toasts de chévre et miel, vinaigrette a l'ancienne

La verte /) 6.50
La mélée (V) 8.00 11.00

TARTARES

Acompagnés de fiites, salade, toasts et beurre

140 210g
Le Tartare de boeuf Brasseurs 29.20 36.70

Tomates séchées, moutarde en grain, échalote, capres

Le Tartare de boeuf Italien 31.20 38.70

Tomates séchées, moutarde en grain, échalote, capres,
olives, basilic, parmesan et balsamique réduit

Arrosages tartare de boeuf:

Cognac, Vodka, Whisky + 2.10

MENU ENFANT
Jusqu’a 12 ans
Steak haché de beeuf ou saucisses de Vienne

oufish'n' chips ou nuggets de poulet
+ frites + salade
ou flamette “enfant”
(créme, saucisse de Vienne, gruycre)
+ salade
+ 1 boule de glace au choix ou compote

+ sirop, jus de fruit, thé froid 0,33 It
ou Sprite 0,33 1t

13.70

100 %

Choucroute garnie a la biere 28.50
des Brasseurs

Choucroute, saucisse de Vienne, lard fumé, lard salé,
saucisson, cou de porc fumé, pommes de terre

Fish’n’ chips de perches 27.10
en pate a biere
Sauce tartare, frites, salade

Pavé de saumon grillé beurre blanc 29.90
Choucroute et pommes nature

Entrecote de beeuf parisienne 34.00
a la plancha (200 g)

Frites, légume de saison. Sauce au choix:
Sauce au poivre, a la moutarde ancienne ou beurre maison

Demi-poulet épicé 26.50

Frites, salade

Joues de porc confites a Pambrée 29.90
Sur rosti et salade

Steak haché de boeuf 21.80

Frites, salade. Sauce au choix:
Sauce au poivre, a la moutarde ancienne ou beutre maison

Spares Ribs marinés 31.70
Sauce barbecue, frites, salade

Lasagne bolognaise 23.00
Salade

Le Hot Dog “Fagon Brasseurs” 19.90

2 saucisses de Vienne, pickles, chou mariné, ketchup, moutarde,
oignon ctispy, sauce Brasseurs, frites, salade

Rosti traditionel 24.90

Saucisse de veau, sauce 2 la moutarde ancienne

Résti montagnard 24.90

Raclette, jambon cru, oeuf, cornichons
et oignons au vinaigre

Rosti végétarien @ 22.90

Ratatouille, roquette et tomates cerise

Fondue au fromage moitié-moitié {v) 27.50
au vin blanc ou a la biére

Gruyere, vacherin fribougeois AOP

Pour accompagner la fondue

+ 4.50
+ 12.70

Assiette de pommes de terre @
Assiette de jambon cru

&= BURGER

Accompagnés de fiites et d’une salade

Suisse

Simple Double
Le Classique 21.80 27.80
Tomate, oignon, salade, sauce Brasseurs
Le Brasseur “BB” 23.30 29.30

Fromage a raclette, tomate, oignon, salade, sauce Brasseurs

Le Brasseur Bacon 25.00 31.00

Fromage a raclette, bacon, tomate, oignon, salade, sauce Brasseurs

Le Jalapeno 25.90 31.90

Cheddar jaune, mayonnaise jalapefio, tomate, oignon, salade

Le Geneva 25.90 31.90

Tomme de Geneve, mayonnaise au romarin, tomate, oignon,
roquette

L’Américain 25.90 31.90

Cheddar rouge et jaune, sauce BBQ, cornichons
tomate, oignon crispy, salade

L’Asiatique 25.90 31.90

Mayonnaise wasabi, concombre, tomate, oignon, sésame,
sauce soja et salade

@ LES VEGES ET LES CHICKENS

Tous nos burgets arrivent avec un steak
haché "saignant" par défaut, mais pour les
rebelles du gofit, ils peuvent aussi se la
jouer VEGE avec un steak de soja, ou
CHICKEN avec une escalope de poulet
panée, sans changer la garniture.

COMBO BURGER

Pour toute commande de nos burgers,
ajoutez 3,60 chf et choisissez parmi les
options suivantes :

1 Biére 0,25 1t, 1 Eau 0,51t ou 1 Thé Froid
0,33 1t ou 1 Sprite 0,33 1t ou 1 Coca 0,33 1t

COMBO KING SIZE BURGER =

Pour chaque commande de nos
burgers, ajoutez 6,60 chf
et nous vous proposerons:

1 biere de 0,5 1t de votre choix.

FLAMMENKUCHES ———

Petite salade Flamm’ 2.10
La Strasbourgeoise 19.80
Creme, oignon, lardons, saucisse de Vienne

I’Alsacienne 18.60
Creme, oignon, lardons,

La Montagnarde 26.00

Creme, oignon, lardons, jambon cru, raclette

La Gratinée 20.80

Creme, oignon, lardons, gruyere

La Chevriére () 19.20
Creme, oignon, chevre, noix, miel, gruyere, roquette,
tomates cetise

La Tuna 23.90

Creme, oignon, thon, poivron, olives, mozzarella, roquette,
vinaigrette citron

La Paysanne 23.90
Creme, oignon, champignons, lardons, gruyere, huile de thym

La Quatre Fromages © 19.90
Creme, oignon, raclette, reblochon, chévre, gruyere

La Végétarienne © 18.90

Creme, oignon, tomates cetise, gruyere, champignons, courgette
matrinée, graines de coutge, roquette, vinaigrette citron

La Reblochonne 23.90
Creme, oignon, lardons, reblochon, pomme de terre, gruyere
La Bleue des Brasseurs (V) 23.90

Creme, oignon, gorgonzola, figues séchées, noix, roquette

@ DESSERTS

Flammette sucrée, pomme cannelle 8.50
et créme d’amandes

Créme briilée 9.90
Créme briilée aux marrons 9.90
Mi-cuit au chocolat glace vanille 10.60
Tarte tatin glace vanille 10.60
Gaufre liégeoise sucre glace 6.10
Café Gourmand 10.60

Café, thé ou infusion et ses mignardises

TVA (8.1%) + Service inclus - (V) METS VEGETARIENS

s>

Nos mets peuvent contenir des produits allergenes,

Geneve 09/25

pour toutes questions consulte nos collaborateurs

@ COUPES DE GLACE

Boule de glace et sorbet 3.00

Vanille, café, fraise, chocolat, citron, poire, abricot,
caramel beurte salé

Danemark 2 boules vanille, sauce chocolat; créme fouettée 9 ,9()

Colonel 2 boules citron + 4 cl vodka 12.90
Général 2 boules vanille + 4 ¢l whisky 12.90
Valaisanne 2 boules abricot + 4 cl abricotine 12.90
William 2 boules poite+ 4 cl williamine 12.90

Nos suppléments pour nos desserts et nos glaces: + 2.10
glace vanille, creme fouettée, sauce chocolat, flambage Calvados




