
 

La Bonne Affaire!   24.50- 

Seulement le MIDI 
 

Le plat du jour ou  

Flamm alsacienne 

Une bière 2.5dl + café 

Lundi 

Mardi 

Mercredi 

Jeudi 

Vendredi 

Picatta de dinde (ch) sauce napolitaine 

(tomate, estragon) 

 

Choux fleur  vapeur et spaghetti 

 

Roti fin de bœuf (fr) 

Sauce au porto 

Navets glacés et polenta grillée 

Filet de porc (ch) en cuisson lente 

Sauce moutarde à l’ancienne 
 

Choux frisé et gratin Dauphinois  

Filets de perches ‘’brasseurs’’ (EST) 

Aux fines herbettes 

Epinards et blé aux petits légumes 

Frites portion   8.10- 

Nachos en panier nature 5.- 

Sauce Nachos au choix  3.- 

 Guacamole/piquante/cheddar 

Flamm Apéritive ail persil  7.30 

Flamm Brasseurs  ail persil piment 7.30 

Flamm soufflée gruyère  12.60 

 

Fricandeaux de bœuf (ch)  

Au merlot du valais 

Pleurotes frais sautés en persillade 

Pommes frites 

Bière de garde de type abbaye du Nord de 

France. Elle fait référence au Lion des 

Flandres, emblème du Comté des Flandres, 

figurant dans nombres armoiries du Nord Pas 

de Calais ainsi qu’en Belgique voisine.  

La Biere Du Lion 


