
Le chef vous propose  
Entrées  

 

1: Sauté de Gam bas au cognac ,tom ates cherry    17.50 

2:  foie gras poêlé chutney pom /pot et toast pain d’épices 15.- 

3:  escargots gratinés (6p)  au beurre m aison   8.90 
 

Plats 
 

1: Croute trois étages       21.- 
 Jam bon œuf et tom ate  

2: Suprêm e de poulet jaune à la plancha  21.50 
 en basse tem pérature crèm e de porto et pom m es nature  

3: pot au feu de grand m am an     21.50 
 Os à m oelle et légum es fondants 

4:  Boudin à la crèm e       21.50 
 purée et écrasé  de pom m es  

 

Dessert 
 

1: Tarte citron m eringuée      8.50 
2: Tartelettes pom m es, caram el beurre salé  8.50 
3: Cheese cake, coulis de fruits rouges   8.50 


