0O /BRASSER 1\9

0000000000000 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
€

D LEE EHHEEEHHE Laﬁié‘%% ) MENU ENFANT (5

OO

Brasseurs Ny ' ' (JU.YOU A 12 ANS) © (6) CES METS NE SONT PAS SERVIS
LES DIMANCHES ET JOURS FERIES
Sion LA BONNE AFFAIRE NUGGETS DE POULET OU SAUCISSES Entrecote parisienne

== 2 = , DE VIENNE OU STEAK HACHE, de boeuf 200 g 32.70

e Tous les midis, du lundi au vendredi FRITES OU FIAMMETTE LARDONS frites, lgumes de saison :

un plat du jour ou une-flamm Alsacienne, ET FROMAGE, UNE BOULE DE GLACE 1= =
une biére 2,5 dl et un café ou thé ou infusion. ET UN SIROP Supplément « beurre Brasseurs » +2.20
Supplément « sauce champignons » +2.20
= = Spare ribs marinés 29.80
8 ; é%ﬁ g \“ ““\“\“““\“ 2 3 e 5 0 H I I ”I I I IH I ”” \ 9 . 50 J travers de porc, sauce barbecue, salade, frites 9

Rosti Neuchatelois ) 23.50

g = tomme et saucisson neuclmteloiy
FL AMMENKUECHE S @ ..‘ Résti Forestier @ w . 21.50

i sauge champignons, champignons sautés
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NOS PARFUMS: VAN/LLE, CI-/O>C0[AT, MOKA, FRAISE,

i

y LES FLAMMS SE DEGUSTENT AUSSI AVEC LES DOIGTS ! = 2 S =
TOUS DEUX 1007 SWISS MADE : f o Neuchatcloie l i 23.10 Eostl m?ltqltagr}ard 23.50
Idéal pour accompagner 2. créme, oignons blancs, tomme neuchateloise, ”_c‘on’. ol
T o e votre flamm : petite salade verte pommes de terre et saucisson neuchdtelois - Rosti paysan 23.50
H 1 filet de poulet, cheddar, sauce barbecue, roquette
TOUS LES STEAKS DE NOS BURGERS = Filet de dorade 24.50
1 1HFPRK u SONT CUITS SAIGNANTS. @ La Strasbourgeoise 17.770 . La Mechalne = = 18-90 sauce vierge, pommes nature, légumes
| : . . creme tomatee, oignons blancs, . . .
veuillez préciser a la commande si vous désirez creme, oignons blancs, lardons, saucisse de Vienne poulet mariné, guammgle’ ol Filets de per_ches frits en beignet  25.50
O O une autre cuisson. Tous nos burgers sont = N o - - sauce tartare, frites et salade verte
accompagnés de frites et d’'une petite salade. La Montagnarde - 24.90 Penne au saumon 22.50
a blonde » > 00 0 : créme, oignons blancs, lardons, jambon cru, La Belge 19.30 créme, saumon fumé :
= Jromage a raclette }réme, ozgnon; Za;ﬁﬁs}laiﬂdon& Portion de frites 670
3 e de > : romage a raclette, frites S
- .. e maltée ° S 00 A.20 Le Classique : 19.90 La Forestiére w 16.00 e , 0 E J\ \Y E R T J\
> oignons blancs, tomates, sal ?de iceberg creme, oignons blancs, champignons, ail et persil ‘ i &y -
fo ) 8 =0 A.=0 : : L’Alsacienne 17.50 ' =
amb oub Ic Brasseits Burker <BB> 01 40 La Gratinée 19.50 créme, oignons blancs, lardons FLAMMETTES SUCREES
O ; Iy o : : creme, oignons blancs, lardons, gruyere rapé \ - A LA CREMED AMAND,E
s spéciale K O A 0 oignons blarics, tomates, fromage a raclette, = oo carnalls 70
salade iceberg La Végétaticme o 16.00 La 3 fromages = 21.50 o - ;
. A . 4 g = lvenmmm — ; O . e dignons bliwis sorioie el e Pommes cannelle, glace vanille 90
2 ce O créine, oignons blancs, légumes de saison, ail et persi ’ ’ Pommes cannelle,
@® Le Brasseurs Bacon Burger 22.50 La Segiiin 18.00 arrosée au Calvados’ 9.00
: : 1 5 - :
gen bigncy, lomats, jtolias CRvelarn:. baoon, créme, oignons blancs, fromage de chévre, bacon, L I tahenn,e > : 2 I.'2 O DOUCEURS '
salade iceberg \ g creme tomatée, oignons blancs, tomates cerise, jambon . N
NT Au R! - tomates séchées cru, roquette, parmesan, huile aromatisée a la truffe Café gourmand 10.50
T E Y M P RTE La Nordi ' café, assortiment de mignardises :
TOUER ES A LE Le Spécial Brasseurs 24.50 ? Srangte = =150 = = Créme bruilée des Brasseurs 8. 50 _ hY
NO (Y BIER®  oignons blancs, tomates, fromage a raclette, - ”Zf;;;i’;i Z’:ZZZZCZ ’;’Z Z(sz SRl L La moitié/moitié . 20.50 Moelleux au chocolat, coeur fondant Q.10
bacon, ceuf, salade iceberg M Y Choisissez deux flamms et on n'en fait qu’une Zlace vanille
. A — A Tarte Tatin et glace vanille 980
Le « BBB » (Big Brasseurs Burger) 27.40 O\ G
o e - LACES ET SORBETS
m @ double steak, oignons blancs, tomates, fromage a = 8 —
raclette, salade iceberg =THHTHHEE — ——__CHOUCROUTE

1/ 1/ C/TRON VERT, CARAMEL, FRUIT DE LA PASSION
= : 1 = 1 boule de glace 2.80
Salade VErte wwmime 6.00 Le « CBB » Tartare de b(ﬁuf Choucroutes cuites 2 boules de glace 5.20
il Wy (Colossal Brasseurs Burger)  30.00 = == L b g i 3 boules de glace 7.40
Salade me}ee e 8. 50 16.50 triple steak, oz§n0nsbblancs, t;r;a{es,b deoetis oL E 7 avec créme fouettée +2.00
salade et crudités - fromage a raclette, bacon, salade iceberg salade, frites, toasts, beurre, grissini : Coupe Danemark 8. o0
Brasseurs 21.50 3 boules de glace wzmlle topping chocolat, créme fouettée
2 e = 100G/ < : E ; - 5 Café ol 8 (0)
VEGETARIEN . t ;] d V g l d 4 ; l d l ) a e g ace
3alade deslBljlsseurs 13.20 Igd JI0 kﬁuitolzgoe;\;ii%g?gzgd; ; gmlcam()leZO 8o Maxi tartare 210 g 34.00 choucroute, saucisse de Vienne, lard fumé, lard salé e de i ek LolpIE e i fouetl‘eeg
salade, gruyere, lardons, croutons, tomates, ceuf dur J, : » ’ ’ . ‘e saucisson, po s nati
8Ty if dignons, salade iceberz salade, frites, toasts, beurre, grissini ucisson, pommes nature LES GAUFRES
5 L7z » ; Gaufre liégeoise nature .50
Salade de chevre et 15.50 2170 Arrosage cognac, vodka ou whisky +3.00 Maitre Brasseurs 27.90 avec chocolat ou caramel 5+I5 o
: 5

salade, fromage de chevre et toasts, Formule Brasseurs 27.50 > - ; avec créme fouettée ou glace +2.00
tomates, vinaigrette au miel 8 burger du mois + 1 biere 2.5 dl de votre choix 8 Huile aromatisée a la truffe, choucroute, saucisse de Vienne, lard fumé, avec sirop d'érable 500
truffe et fleur de sel +5.00 8 lard salé, saucisson, jarret de porc salé, pommes nature Gaufre Brasseurs I10.00

glace vanille, sauce chocolat, créme fouettée

ACCORDS METS E BIERES
MOTRE EMUIPE

COMMANDES LES AUTRES METS PEUVENT CARTE DE FIDELITE ALLERGENES

OUVERTTOUS Mets a commander non-stop de 11h00 a 22h45 2 - 3 .

p : ) ETRE COMMANDES Demandez votre carte de Nos mfets peuv e‘nt contenir des n Les.Brasseurs.Neuchatel
LES JOURS Les flamms et les desserts peuvent étre commandés o . Retrouvez ces mets DU ] produits allergénes, pour toute
DES 11HOO les vendredi et samedi non-stop de 11h45 a 23h45 Le midi de 11h45 2 14h00 dans chacun fidélité | Réduction de 15.- Frs question a ce sujet, consultez

Le dimanche et jours fériés, carte réduite Le soir de 18h30 a 22h15 de nos établissements sur votre 11°™ repas. nos collaborateurs. (o3 tesbrasseurs

UIl5 CONSEILLE

Tous nos prix s’entendent en francs suisses — TVA 7.7% et service compris — NE 102019/80000 o






