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NOS BIER :5"4V£C F/ERTE l Salade verte i 6.30
| Assiette o
/\ du maraicher w¥ 9.00 15.00
o,5L 0,25L assortiment de crudités
Lta blancheito!e SO 66 66 Salade des Brasseurs  I1.80 18.80
r 5 3
s ’ma & 9 4 salade, gruyere, lardons, croutons, tomates, ceuf
L’ambrée :
doublemalt Q.00 4.90 Salade Cesar '
{2 blonte pur il GO0 370 des Brasseurs 12.900 19.90
Sy : . salade verte, croutons, poulet pané,
L, spe‘:c’lale S 950 500 parmesan, ceuf, tomate
La fruitée aromatisée Q.50 5.00 e ot
alade de cnevre

1 100%
VEGETARIEN

au mie 13.90 18.90
salade, tomates cerise,

fromage de chevre sur toasts

NOS BIERES ARTISANALES
- A LA PRESSION
AUSS! A 'EMPORTER !

cuites a la biére des Brasseurs

TARTARE Spm

@® Brasseurs 23.70%  21.50
choucroute, saucisse de Vienne, lard salé,
Le tartare de boeuf lard fumé, saucisson, pommes natures
«sur le pouce» 706 15.90
bougquet de salade, frites, toast et beurre @ Maitre Brasseurs 31.0 o* 27.9 (o]
Tartare piémontais 140G 210G choucroute, saucisse de Vienne, lard fumé, lard salé,

saucisson, jarret de porc sale, pommes natures

de boeuf 31.50 39.00
huile a la truffe, truffe et fleur de sel, bouquet de salade,
frites, toasts, beurre et grissini

@ Le Tartare de
boeeuf des Brasseurs 26-50 34.00

bouquet de salade, frites, toasts, beurre, grissini

Pitchoune

choucroute, saucisse de Vienne, pommes natures

17.00

* FORMULE GOURMANDE
Nous vous servirons une biere
de votre choix : Brasseurs : 25 cl
Maitre Brasseurs : 50 cl

Le Titan : 280g de tartare de boeuf
bouquet de salade, frites, toasts,

beurre et grissini 39.00
Supplément guacamole +1.00 MENu ENFANT
Arrosage cognac ou vodka ou whisky +3.00 8 JUSQUA 12 ANS
»,
0 P Nuggets de poulet, ou saucisses de Vienne
~ o~ ou beignets de perche ou steak haché avec
D ‘ frites et légumes, ou flammette Alsacienne.
() D Une boule de glace et un sirop.
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Tous les midis q
: DU LUNDI AU VENDREDI ’ ' d ae Le
un plat du jour ou une flamm Alsacienne, une biére 2,5 dl v
et un café ou thé ou infusion
24.00 Rosti montagnard 23.50
fromage a raclette, jambon cru, ceuf, oignons, cornichons
Rosti canadien 23.50
F L A M M E N K U E c H E S cheddar fondant, lard grillé, sauce smoky barbecue,
72 ] ceuf au plat, oignons, cornichons
8 LES FLAMMS SE DEGUSTENT AUSSI AVEC LES DOIGTS ! E 5 Tri
La Valaisanne 5 23.50 ntrecote parisienne
. de beeuf 200 g 31.900
En accompagnement : : : s Ly 4 :
‘ 3.00 créme, lardons, viande séchée, fromage a raclette frites et légumes du jour
petite salade verte et carottes
Spare ribs marinés 29.80
L’Americana 20.90 sauce barbecue, frites, salade verte
L?' Chef ; 21'5 0 creme relevée, cheddar, boeuf hacheé, oignon grillé et Beignets de perche
creme, chévre, tomate, miel, % ¥ ¢ 8 i ’ 5 o
herbes de Provence, lardons sauce barbecue Squce GRS 4'5
: [rites, salade verte
L4 @ La St.rasbourgemse ] 18..60 : L aFordstiare™ 16.00 ® | Penne au saumon 20.90
creme, oignon blanc, lardons, saucisse de Vienne S 25 créme, saumon fumé, aneth
créme, ail, persil, champignons de Paris frais émincés ;
@ La Montagnarde 24.20 Pavé de saumon en nage
a . . - 100% L ’ .
créme, oignon blanc, lardons, jambon cru, Pltilionne m% 21.50 a la modp bgarnalsg 23.90
fromage a raclette . { 71z basmati et légumes du jour
creme, mozzarella di bufala, tomate,
@ La Gratlnee iy 19.50 huile d'olives, basilic, roquette Supplément sauce forestiére
creme, oignon blanc, lardons, gruyere rapé ou beurre brasseurs +2.50
For ; 1003/~
L’Alsacienne 17.00 8 La Végetarienne e 16.90
creme, oignon blanc, lardons : creme, oignon blanc, ail, persil, léegumes du jour ﬂ
TOUS LES STEAKS DE'NOS BURGERS o x V% Bnnt $2) 3 gLIiNEhI/{%’II\‘/’[I‘EE]S)’iII{/ICEI\EI:gISE
SONT CUITS SAIGNANTS. ) Spécial Burger
Veuillez préciser a la commande Brasseurs 2 5 .00 Pommes cannelle 7-90
si vous désirez une autre cuisson. Bl h y @ ; ¢ 8 fo)
s e D e e A Bt e ‘ 2 eb ar, 6100;, Mulce SHOKP . Pommes cannelle, glace vanille O
de frites et d'une petite salade. BUN ET STEAK DE BOEUF aroecue, euf au piat, 0ignon bianc,
p TOUS DEUX 100% SWISS MADE Youate. selaie ioehers @Potpmes cannelle, 8.00
¢ ’ arrosée au calvados O
Le Classique 190.90 (i p 1
oignon blanc, tomate, salade iceberg, sauce des Brasseurs Rosti Burger 24.00 ommeﬁ Carine % 8 90
' oignon blanc, tomate, raclette, sauce chocolat 2
Le Brasseurs Burger « BB » 21.40 Servi sur une galette de rosti en LES DOUCEURS
oignon blanc, tomate, fromage a raclette, remplacement du bun des Brasseurs ; 8.6
salade iceberg, sauce des Brasseurs wy @ Creme brulée des Brasseurs .00
Le Végétarien VEGETARIEN 20 90 @ ., .
A Gaufre liégeoise, sucre glace 5.50
Le Brasseurs Bacon Burger 23.00 double burger au soja, tomate, salade, oignon blanc, Supplément cghocol’at il & '
bacon, Dignon blanc, tomate, fromage a raclette, carottes rapées, sauce des Brasseurs créme fouettée ou glace vanille il
salade iceberg, sauce des Brasseurs 8.00
Unmérien Lo iy e e S et e
R EacH / 23 -00 oignon, tomate, salade, poulet croustillant, ik
cheddar, bacon, satce smoky barbecue, oignon blanc sauce des Brasseurs, roulé et roti dans sa galette de flamm | Moelleux au chocolat, coeur fondant 9.20
tomate, salade glace vanille
FiBs ol 23.00 L.e Wrap des Brassgurs au lac 19.90 Tabiatatin Blace il 9.90
g L ! bl 4 s oignon, tomate, salade, beignets de perche 3 10.20
LeaaarildiaPeap, Gl Lhancs IUgse LTl g, croustillants, sauce des Brasseurs, roulé et Cafe gourmand § ; 5
sauce des Brasseurs 27 café et son assortiment de mignardises du moment
roti dans sa galette de flamm
Le Building Burger 32.00 LES GLACES ET SORBETS
triple steak, oignon blanc, tomate, bacon, cheddar, Supplément ceuf au plat (sauf Building) +2.00
; : 3 Laboule de glace 3.00
salade iceberg, sauce des Brasseurs * Supplément steak haché +5.00
Coupe Danemark 8.90
f ALLERGENES N 2 boules de vanille, sauce chocolat et creme fouettée
HORAIRES DE % CARTE DE FIDELITE N
Retrouvez : csst?:ii’sfeesugf:ctluits n Les.Brasseurs.Sion Café glacé 8-90
CUISINE SELON b ¢ 4 b 3 v
. ces mets Demandezvopme castgule allergénes, pour toute 2 boules de caffé, sauce café et créme fouettée 7
HORAIRES dans chacun fidélité ! Réduction de 15.- Frs | question a ce sujet, @ osi ?
demnos o consultez nos @les.brasseurs Coupe Romanova 8.90
AFFICHES . ; sur votre 11°"*repas lab g ; v X
L) établissements collaborateurs ) 1 boule vanille, 1 boule fraise, sauce chocolat, creme fouettée

=/ Tous nos prix s’entendent en francs suisses — TVA 7.7% et service compris — Sion - 102020 - 70000




