— — P« \NEFLAMMENKUECHES
Tous les midis e LES FLAMMS SE DEGUSTENT AUSSI AVEC LES DOIGTS !
; DU LUNDIAU VENDREDI ............... . 8 La Neuchateloi 23.10
‘ Un plat du jour ou une flamm 4 u Idéal pour accompagner 2.50 a Neuchateloise 3.
Les S e“rs T Alsacienne,unebi¢re2,5dl = ¥V  PIT IRSES flamm : petite salade verte ’ créme, oignons blancs, tomme neuchdteloise,
Bras g : et un café ou thé ou infusion : pommes de terre et saucisson neuchatelois
' La Strasbourgeoise 17.70
GENEVE LA U SANNE NYON SION 23'50 creme, oignons blancs, lardons, saucisse de Vienne La Mexicaine 18.90

OO————— WWW.LES-BRASSEURSCH 0 La Montagnarde 24.90 créme tomatée, oignons blancs,

3 METS DE

¢ creme, oignons blancs, lardons, jambon cru, poulet mariné, guacamole, tomates
/C/, /VO(/J‘ T A R T A B E S @ ﬂ fromage i raclette
8£4550NS [ DIa er Le K i .
NOS BIERE S RASSONS || s e T La Nordique 21.50
3 1/5 CFIE RTE | : g e X créme, oignons blancs, saumon fumé, capres,
| Tartare de boeuf Brasseurs 140 g 27.00 CES METS NE SONT PAS SER}VIS}LES L s RS gl o Snisie sabe ilrdol e apiedon
-/—__\ salade, frites, toasts, beurre, grissini DIMANCHES ET JOURS FERIES LAY dinha I 7 5 o :
~ ; ’ Entrecote parisienne 5 ; S A R/
ool Bk Maxi tg}rtare 210 g 34:00 T G ptanif e g 3270 | crome, oignons blancs, lardons La Vegetarienne s 16.90
Iz s salade, frites, toasts, beurre, grissini Jrites, légumes de saison : créme, oignons blancs, légumes de saison, ail et persil
La blonde pur malt .00 3.70 g La Belge 10.30 2
: 7 3.7 Arrasage coghac, vodkaton whisky +3.00 Supplément beu}'re Brasseurs ‘ .g ‘ 9 3 wy
La blanche de froment Huile aromatisée a la truffe ou sauce Champlgnons +28‘20 creme, 01gnons blﬂﬂ(,‘s, lardons,fmmage a Vﬂ()leﬂe,fmtey La ForeStlere VEGETARIEN 16.00
et orge maltée 8.00 4.20 truffe et fleur de sel , +5.00 | Spare ribs marinés 29.60 ; 2B : , ;

3 / 4 travers de porc, sauce barbecue, salade, frites L’Ttalienne 21.20 i e L S R
L'ambree double'malt 8'5 O 4'5 O Filet de dorade 24. 50 creme tomatée, oignons blancs, tomates cerise, jambon cru, Laj fromages g/ 21 5 o
Les spéciales 8.60 460 beyrre blanc, pommes natures, (eg e roquette, parmesan, huile aromatisée a la truffe ;

_ Filets de perche frits en beignet  25.50 creme, oignons blancs, gorgonzola, raclette, gruyere
La fruitée 8.60 460 sauce tartare, frites et salade verte La Seguin 18.00
. Penne au saumon . 22.50 | creme, oignons blancs, fromage de chévre, bacon La moiti¢/moitié 20.50
1 NOS B LERES ART/SANA LES o créme, saumon fumeé V lomal;s sf,:cbées : i : ’ 8 Choisissez deux flamms eton nen Jfait qu'une :
g A LA PRESS/ ON ‘4 TOUS LES STEAKS DE NOS BURGERS Portion de frites 6.70
AUSS! A LEMPORTER ! SONT CUITS SAIGNANTS. ?
Tl ] Veuillez préciser a la commande si vous désirez
une autre cuisson. Tous nos burgers sont 8
accompagnés de frites et d'une petite salade Wﬁ/ GLACES ET SORBETS
5 Simple Double & ) ﬂ NOS PARFUMS: VANILLE, CHOCOMT, MOKA, FRAISE,
ww @ Le Classique 10.90 25.90 cuites a la biére des Brasseurs CITRON VERT, CARAMEL, FRUIT DE LA PASS/ION
oignons blancs, tomates, salade iceberg, Brasseurs 21.50 : 1 boule de glace 2.80
i 1 sauce des Brasseurs choucroute, saucisse de Vienne, lard salé, : FLAMMETTES SUCREES ;
1 lard fumé, saucisson, pommes natures | iz 3
s A LA CREME D’AMANDE 2 boules de glace 5.20
@ Salade des Brasseurs 13.20 19Q.IO R s S Maitre B 27.00 ; R o
salade, gruyére, lardons, Burger « BB » 21.40 27 40 ailre brasseurs ) 79 P 1 o 3 boules de glace 7-4
S Fomt ifd choucroute, saucisse de Vienne, lard fumé, ommes cannelle 77 :
e o e AL oignons blancs, tomates, fromage a raclette, lard salé, saucisson, jarret de porc salé, pommes natures avec creme fouettée +2.00
; L4 salade iceberg, sauce des Brasseurs Pommes cannelle, glace vanille 890
Salade de CheVI‘e VEGETARIEN IS .50 21.70 : Coupe Danemark 8.90
salade, fromage de chévre et toasts, @ Le Brasseurs p 1l / ' L ; : e
tomates, vinaigrette au miel WcanBilrace 22.50 2 8 50 Perite salade vérte. 2.50 it ertipat e g Teho 3 boules de glace vanille, topping chocolat, créme fouettée
g ; 8 ; : L arrosée au calvados 9.00  (4fé olace 8.00
Salade verte we 6.00 oz(glfngng béancs, tomzzfjes, ]l;mmage a raclette, bacon, g 9
o SHAGICCOareaUce i) DGl 3 boules de glace moka, topping café, créme fouettée
Salade mélée ¥ 8.50 I6.50 ; y e : : ; DOUCEURS
salade et crudités Le Spécial Brasseurs 24.50 29.50 | Rostineuchatelois 23.50 ) LES GAUFRES
oignons blancs, tomates, fromage a raclette, tomme et saucisson neuchatelois Ca’fe gout"mand ' ; 10.50
i M E N u E N F A Nr bacon, ceuf, salade iceberg, sauce des Brasseurs Résti montagnard . 23.50 cafe, assortiment de mignardises ‘ @ Gaufre liégeoise, sucre glace 5.50
JUSQUA 12 ANS @ Le « CBB » €olosse bacon, raclette, ccuf @ Créme briilée des Brasseurs 8. 50 supplement chocolat ou caramel S
: : Brasseurs Burger 30.00 Rosti paysan : 23.50 W b L T S}Jpplél’l}ent créme fouettée ou +2.00
Nuggets de pf)ule.t ou saucisses de Vienne triple steak, oignons blancs, tomates, fromage & raclette, R Boulel, SR s barbecue o oe eqx au chocolat, cceur fondant . sirop d’érable ou Ovomaltine
ou steak haché, frites ou flammette lardons bacon, salade iceberg, sauce des Brasseurs s glace vanille Gaufre B 10.00
et fromage, une boule de glace et un‘sirop Rosti forestier wm 21.50 ! ‘ A e i A 5
8 Le Burger Végétarien /. 21.80 8 sauce champignons, champignons sautés 8 Tarte Tatin et glace vanille 9] .80  glace vanille, topping chocolat et créme fouettée
9 '50 tofu, poivrons marinés, cheddar, guacamole, oignons, ~
o B [) salade iceberg, sauce des Brasseurs @ LES METS S s R e gLLERtGEN ES ;
N OS mets peuven
- TR : ggl;/[VEMNQ PTmEE’!‘;{E Rettouvez Demandez votre contenir (fes produits n Les.Brasseurs.Neuchatel
D ' ' Formule Brasseurs CARTE RE])UITE, SELON g j ces mets carte de fidélité! allergénes, pour toute
4 . D . ' 27. 5 (9) / . " HORAIRES AFFICHES Lemidi de 1th45 a 1i4hoo dandseCI]::Scun Réduction fie 15.- Frs ggs:'{:ﬁgzé nc(;essu]et, @ GTe Bhagsohicd
@ burger du mois + 1 biére 2.5 dl de votre choix Le soir de 18h30 4 22h15 ’ ; sur votre 1™ repas
0 R O i % établissements collaborateurs

=/ Tous nos prix s’entendent en francs suisses — TVA 7.7% et service compris — Ne 102020 - 80000




