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L e s  B r a s s e u r s

s a l a d e s  e t 
e n t r é e s  ½ 

 Salade des Brasseurs 12 .60  19 .80 
salade ,  dés  de  Gruyère  AOP,  lardons ,  concombres ,  

end ives ,  croûtons ,  tomates  et  œuf  dur

Salade de chèvre et miel    1 7 .80 
salade, tomates, endives, noix, concombres, toasts de chèvre et miel

Sa lade  Savoyarde   1 4 . 40  22 .50 
salade, tomates, endives, lard grillé, concombres, pommes de terre, 

toast au reblochon, noix et pommes golden 

Sa lade  Océane  1 5 . 10  22 .90 
salade, tomates, concombres, endives, pamplemousse, 
saumon fumé, avocat, crevettes marinées, graines de courge

Salade César 
au poulet croustillant   1 3 . 50  19 .80 
salade ,  tomates ,  f i l e t  de  pou let  pané ,  concombres , 
end ives ,  sauce «  César  » ,  copeaux  de  parmesan 
Sa lade  ver te    6 .00
Salade mêlée   7 . 20  10 .00 
salade ,  tomates ,  concombres ,  maïs ,  carot tes

M i l le feu i l le  de  melon 
et  jambon des  Gr isons   22 .00 
roquette  au  c i t ron  et  sorbet  tomates  et  bas i l i c

FLAMMENKUECHES
Vendred i  e t  samedi   : 

serv ice  des  f lamms non-stop  jusqu 'à  00h45
Les  f lamms se  dégustent  auss i  avec  les  do igts !

 IDEAL  POUR ACCOMPAGNER VOTRE FLAMM: 

 PET ITE  SALADE VERTE ET  CAROTTES  1 . 90

 La  Strasbourgeo ise  18 .20 
crème ,  o ignons  b lancs ,  lardons ,  sauc isse  de  V ienne

 La  Montagnarde 24 .80 
crème, oignons blancs, lardons, jambon cru, fromage à raclette

La  Bo logna ise  18 .20 
crème ,  o ignons  b lancs ,  v iande hachée à  la  bo logna ise , 

Gruyère  AOP et  œuf

 La  Grat inée  19 .80 
crème ,  o ignons  b lancs ,  lardons  et  Gruyère  AOP

La  Chef  18 .20 
crème ,  o ignons  b lancs ,  Gruyère  AOP,  lard  gr i l lé  e t  œuf

La  Capr ic iosa  19 .20
crème,  o ignons  b lancs ,  mozzare l la ,  chor i zo,  câpres , 

o l i ves  no i res ,  po ivrons

La  Paysanne  22 .50 
crème ,  o ignons  b lancs ,  champignons  de  Par is  f ra is , 

Gruyère  AOP,  lardons

 L’A lsac ienne  1 7 . 70 
crème ,  o ignons  b lancs ,  lardons

La  Reb lochonne  20 .50 
crème ,  o ignons  b lancs ,  lardons ,  pommes de  terre , 

Gruyère  AOP,  reb lochon

La  F lam’ I ta l ia  19 .90 
crème ,  o ignons  b lancs ,  tomates  cer ises ,  parmesan , 

roquette ,  mozzare l la ,  hu i le  p imentée ,  jambon cru

La  Végétar ienne    16 .60 
crème ,  o ignons  b lancs ,  tomates  f ra îches ,  champignons 

de  Par is  f ra is ,  o l i ves ,  courget tes  mar inées  et  roquette  à 

l ’ hu i le  de  c i t ron

La  Quatre  Fromages     1 8 . 70 
crème ,  o ignons  b lancs ,  rac let te ,  reb lochon , 

chèvre  et  Gruyère  AOP

La  F lamm Burger  1 7 .90 
crème, oignons blancs, viande de bœuf hachée, tomates 

fraîches, cornichons en lamelles, cheddar et sauce barbecue 

La  Chèvre  et  mie l     1 8 .90 
crème ,  o ignons  b lancs ,  gruyère ,  chèvre ,  no ix , 

mie l ,  roquet te ,  tomates  cer ises

N o s  b i è r e s 
a r t i s a n a l e s 
a  l a  p r e s s i o n
  P i tcher  1 . 5L  0 , 5  l  0 , 25  l

La  b lanche de  f roment 
et  orge  mal tée  25 .50  9 . 10  4 .90

L'ambrée doub le  mal t   26 .00   9 .60  5 . 10

La  b londe pur  mal t  2 1 . 50   8 .00  4 .20

La spéciale de la saison 26 .60  9 .90  5 .20

L’agave  au  c i t ron  ver t  26 .60  9 .90  5 .20

LA  PALETTE  DE  DEGUSTAT ION 
5  verres  de  1 . 25  d l    1 2 . 50 
Blonde ,  b lanche ,  ambrée ,  spéc ia le  et  agave 
au  c i t ron  ver t .  A  déguster  avec  du  mal t 
cu is iné  au  gros  se l

A c c o r d s 
m e t s  & 
b i è r e s , 
n o t r e  é q u i p e 
v o u s 
c o n s e i l l e

Ici, �pu� pl� � 20 �s, 
n�s �as	
 n� �ères 

avec fi�té ! 
���, ���e, am�ée, 

spéci�es

p l at s  d u 
j o u r

18 .50
TOUS LES MIDIS, DU LUNDI 
AU VENDREDI, DEMANDEZ 
NOS ASSIETTES DU JOUR 
ET NOS SUGGESTIONS

l a  b o n n e 
a f fa i r e

24 .00
LE MIDI, DU LUNDI AU 

VENDREDI, 1 PLAT DU JOUR 
OU 1 FLAMM ALSACIENNE, 

GRATINÉE, CHEVRE ET MIEL OU 
VÉGÉTARIENNE + 1 BIÈRE 2.5 DL 

OU 1 EAU MINÉRALE 50 cl 
+ 1 BOISSON CHAUDE 

(CAFÉ, THÉ OU INFUSION)

Menu enfant 
(jusqu'à 12 ans)

9 .50
NUGGETS DE POULET, FRITES OU 
SAUCISSE DE VIENNE, FRITES OU 
FLAMMETTE « PETIT BRASSEUR» 
(CRÈME, VIENNE, GRUYÈRE A.O.P)

SURPRISE GLACÉE, SIROP OU 
COCA OU SPRITE OU THÉ FROID 
30 CL, UN LIVRET À DESSINS, DES 
CRAYONS DE COULEURS ET UNE 

SURPRISE OFFERTS POUR CHAQUE 
MENU ENFANT

F L A M M E T T E S 
E T  D O U C E U R S 
M A I S O N   

 Flammette pommes et cannelle 7 .90
 Flammette pommes, cannelle 

et boule glace vanille 9 .40
 Flammette pommes cannelle, 

flambée au Calvados 9 .90
Flammette au Nutella 9 .00

 Crème brûlée des Brasseurs 7 . 50
Moelleux au chocolat chaud 9 . 70 
serv i  avec g lace vani l le

Dessert  du  moment  6 . 50 
selon d isponib i l i té

Café  Gourmand 9 .50 
café et  mignardises

Panna cot ta  choco lat  b lanc  9 .90 
et framboises aux éclats  de p istaches

T i ramisu  café  et  spécu loos   9 . 50
 Gaufre l iégeoise sucre glace 5 . 50

La boule de glace ou de sorbet 2 .00
Nos parfums  :  van i l le ,  f ra ise ,  choco lat ,  c i t ron , 
po i re ,  café ,  abr icot

NOS COUPES 9 .80 
Co lone l ,  Généra l ,  W i l l i am, 
Danemark  ou  Va la isanne
SUPPLEMENTS 
une bou le  de  g lace  à  la  van i l le , 
ou  crème fouet tée ,  ou  sauce choco lat   +  1 . 50
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H o r a i r e s  d e  c u i s i n e
 

L e s  a u t r e s  m e t s  p e u v e n t 
ê t r e  c o m m a n d é s
Le  mid i  de  1 1h30  à  14h00     |     Le  so i r  de  18h30 à  22h30

 Retrouvez  ces  mets  dans 
 chacun de  nos  étab l i ssements

ALLERGÈNES : nOS METS PEUVENT CONTENIR 
DES TRACES DE PRODUITS ALLERGÈNES. POUR 
TOUTE QUESTION À CE SUJET, CONSULTEZ NOS 
COLLABORATEURS

C A R T E  D E  F I D E L I T é
Demandez  votre  carte  de  f idé l i té  et  bénéf ic iez 
d ’une  réduct ion  de  Frs .  1 5 . -  sur  votre  1 1 ème repas

NEWSLETTER 
Les Brasseurs GENève 
Inscr i vez-vous  sur  www. les-brasseurs .ch 
et  part ic ipez  au  t i rage  au  sort :  1  bon  de 
CHF.  30 .00  est  à  gagner  chaque mois .

TVA  7.7% et service compris - GE 042018 - 70 000

 P la ts  serv is  non-stop  jusqu ’à  22h30

 Du d imanche au  jeud i  non-stop  de  1 1h30  à  23h45 
 Vendred i  e t  samed i  non-stop   de  1 1h30  à  00h45

m e t s  d e 
b r a s s e r i e
Röst i  t rad i t ionne l   20 .90 
sauc isse  de  veau ,  sauce moutarde

Röst i  tomate  et  mozzare l la    22 .00 
roquette ,  gra ines  de  courge

Pavé  de  thon mi-cu i t ,  v ina igret te 
mie l  e t  ba lsamique 27 . 50 
roquette  et  f r i tes  de  patates  douces

Entrecôte  par is ienne 
à  la  p lancha (200  gr )   3 1 .00 
beurre  Brasseurs ,  pommes f r i tes  et  légumes du  jour

 Tartare de bœuf des Brasseurs 26 .50 
bouquet de salades ,  pommes fr i tes ,  beurre et  pain gr i l lé

Supp lément  de  cognac ou  vodka +3 .00
Tartare  de  saumon f ra is , 
c i t ron  et  g ingembre 24 .20 
bouquet de salades ,  pommes fr i tes ,  beurre et  pain gr i l lé

Gr i l l  M ix  des  Brasseurs  28 .50 
côtelettes d’agneau, onglet de bœuf et chorizo grillé 
sauce mayonnaise ail et persil, servi avec frites et salade verte

 Spare  R ibs  mar inés    28 .50 
sauce barbecue ,  pommes fr i tes ,  sa lade verte

 Notre choucroute Brasseurs     2 1 . 50 
cuite à la  b ière b londe des Brasseurs 
choucroute ,  saucisse de V ienne ,  lard fumé,  lard salé , 
saucisson ,  pommes nature

 Notre choucroute Maître-Brasseurs   2 7 .90 
choucroute Brasseurs accompagnée d'un demi jarret de porc

Steak  haché façon bouchère , 
sauce aux  3  po ivres  19 .90 
fr i tes et  sa lade verte

Curry  de  pou let  aux  crevet tes  2 7 .00 
pet i ts  légumes et  t imbale de r iz  b lanc

Mac and Cheese 
des  Brasseurs ,  sa lade  ver te     19 .90 
grat in de macaronis ,  sauce béchamel  maison , 
dés de jambon blanc ,  Gruyère AOP 

Fondue au  f romage 
moi t ié-moi t ié             25 . 20 
Gruyère AOP,  vacher in fr ibourgeois  AOP

Assiette de pommes de terre pour accompagner la fondue 4 . 20
Assiette de jambon cru pour accompagner la fondue 1 2 .00

burgers (steak de 180g) 
serv is  dans  le  bun des  Brasseurs

 Le simple Le double

 Le  C lass ique  19 .90  24 .90 
steak  haché 100  % bœuf  su isse ,  tomates ,  o ignons

 
Le  Brasseur 

     Burger  «BB» 2 1 . 40  26 .40 
steak  haché 100  % bœuf  su isse , 
f romage à  rac let te ,  tomates ,  o ignons

Le Brasseur Burger Bacon   23 .90  28 .90 
steak  haché 100  % bœuf  su isse ,  f romage à  rac let te , 
t ranches  de  lard  fumé ,  tomates ,  o ignons

Le  B lue  Burger  22 .00  27 .00 
steak haché 100 % bœuf suisse, oignons, tomates, tranche de 
lard fumé, crème Bleu d’Auvergne, galette de pommes de terre

Le  Ch icken Burger  23 .50 
steak de cuisse de poulet frais et moelleux, oignons, tomates, 
sauce mayonnaise persillée, chorizo et fromage à raclette

Le Burger Végétarien   19 .90 
(steak de quinoa 150 gr)   
steak  de  qu inoa  ép icé ,  o ignons ,  tomates ,  guacamole , 
roquette ,  v ina igret te  c i t ron

Tous les steaks de nos burgers 100% suisse sont 
cuits à point. Veuillez préciser à la commande si 

vous désirez une autre cuisson. Tous nos burgers sont 
accompagnés de frites et d’une petite salade et carottes.

 

c o m b o s  b u r g e r s   
A LA COMMANDE, SUR TOUS NOS BURGERS 
RAJOUTEZ 2 FRANCS ET NOUS VOUS SERVIRONS 
la bière 25 cl de votre choix ou 1 eau minérale 
50 cl ou 1 thé froid, ou Coca-Cola, ou Sprite 30 cl


