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FLA_MMENKUECHES

Vendredi et samedi :
service des flamms non-stop jusqu'a 00h45
- Les flamms se degustent.aussi avec les doigts!

IDEAL POUR ACCOMPAGNER VOTRE FLAMM:
PETITE SALADE VERTE ET CAROTTES  1.90

La Strasbourgeoise 18.20

creme, oignons blancs, lardons, saucisse de Vienne

La Montagnarde 24.80

creme, oignons blancs, lardons, jambon cru, fromage a raclette

La Bolognaise 18.20

creme, oignons blancs, viande hachée a la bolognaise,
Gruyére AOP et ceuf
™

La Gratinée

créeme, oignons blancs, lardons et Gruyére AOR

19.80

La Chef 18.20
creme, oignons blancs, Gruyére AOP, lard grilléset ceuf
La CapPiciosa 19.20

creme, oignons blancs, mozzarella, chorizo, capres,
olives noires, poivrons

La Paysanne 22.50

creme, oighons blancs, champignons de Paris frais,
Gruyere AQOP, lardons

@ LAlsaciénne 17.70
creme, oignons blancs, Iardoqs
La Reblochonne AR

creme, oignons blancs, lardons, pommes de terre,
Gruyere AOP, reblochon

La Flam'ltalia 19.90

créme, oignons blancs, tomates cerises, parmesan,
roquette, mozzarella, huile pimentée, jambon cru.__

La Végétarienne wk 16.60
creme, oignons blancs, tomates fraiches, champignons
de Paris frais, olives, courgettes marinées et roquette a
I'huile de citron '

La Quatre Fromages wk 18.70
creme, oignons blancs, raclette, reblochon,

chevre et Gruyere AQP

La Flamm Burger 17.90

creme, oignons blancs, viande de beeuf hachée, tomates
fraiches, cornichons en lamelles, cheddar et sauce barbecue

La Chévre et miel w4 18.90

creme, oignons blanes, gruyere, chévre, noix,
miel, roquette, tomates cerises
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BURGERS (STEAK DE 1806)

servis dans le bun des Brasseurs

Le simple Le double

Le-Classique 19.90  24.90

steak haché 100 % beeuf suisse, tomates, oignons

" Le Brasseur

Burger «BB» 21.40  26.40
_ steak haché 100 % beeuf suisse,
fromage a raclette, tomates, oignons
Le Brasseur Burger Bacon  23.90 28:90

steak haché 100 % beeuf suisse, fromage a raclette,
tranches de lard fume, tomates, oignons

Le Blue Burger 22.00  27.00

steak haché 100 % beeuf suisse, oignons, tomates, tranche de
lard fumé, creme Bleu-dAuvergne, galette de pommes de terre
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Le Chicken Burger 23.50
steak de cuisse de poulet frais et moelleux, oignons, tomates,
sauce mayonnaise persillée, chorizo et fromage a raclette
i . 100%
Le"Burger Végétarien A Lo ek
(steak de quinoa 150 gr) .
steak de quinoa épicé, oignons, tomates, guacamole
roquette, vinaigrette citrofi o

Tous les steaks de nos burgers 100% suisse sont
cuits a point. Veuillez préciser a la commande si
vous.désirez une autre cuisson. Tous nos.purgers sont
accompagnés de frites et d'une petite salade et carottes.

COMBOS BURGERS

A LA COMMANDE, SUR TOUS NOS BURGERS

RAJOUTEZ 2 FRANCS ET NOUS VOUS SERVIRONS
la biére 25 cl de votre choix ou 1 eau minérale
50 cl ou 1thé froid, ou Coca-Cola, ou Sprite 30 cl

WWW.LES-BRASSEURS.CH

METS DE

BRASSERIE
Rosti traditionnel @ 20.90

saucisse de veau, sauce moutarde

ROsti tomate et mozzarella & o 22.00

roquette, graines de courge

Pavé de thon mi-cuit, vinaigrette

miel et balsamique \ 27:50
roquette et frites de patates douces

Entrecdte parisienne

3 la plancha (200 gr) @ 31.00

beurre Brasseurs, pommes frites et légumes du jour

@) Tartare de beeuf des Brasseurs 26.50

bouquet de salades, pommes frites, beurre et pain grillé

Supplément de cognac ou vodka +3.00
Tartare-‘ae saumaon frais,
citron et gingembre 24.20

bouquet de salades, pommes frites, beurre et pain grillé

Grill Mix des Brasseurs 28.50
cotelettes d'agneau, onglet de beeuf et chorizo grillé
sauce mayonnaise ail et persil, servi avec frites et salade verte

Spare Ribs marin.és_g

sauce barbecue, pommes frites, salade verte

cuite a la biere blonde des Brasseurs
choucroute, saucisse de-Vienne, lard fumé, lard sale,
saucisson, pommes nature

Notre choucroute Maitre-Brasseurs & 27.90

choucroute Brasseurs accompagnée d'un demi jarret de porc

Steak haché fagon bouchere,

sauce aux 3 poivres 19.90
frites et salade verte

_ Curry de poulet aux crevettes 27-00
petits légumes et timbale de riz blanc : 3
Mac and Cheese
des Brasseurs, salade verte & 19.90 -

gratin de macaronis, sauce béchamel maison,
dés de jambon blanc, Gruyere AOP

Fondue au fromage & /"
moitie-moitié O X 2520

Gruyere AQP, vacherin fribourgeois AOP

—

Assiette de pommes de terre pour accompagner la fondue 4.20

12.00

Assiette de jambon cru pour accorﬁb-égner la fondue

Zo300=

Notre choucroute Brasseurs & 210U

SALADES ET
ENTREES —v - ¥

Salade des Brasseurs -~ 12.60 19.80

salade, des de Gruyere AOP, lardons, concombres,
endives, crodtons, tomates et ceuf dur

Salade de chevre et miel @ £ 17.80

salade, tomates, endives, noix, concombres, toasts de chevre et miel

Salade Savoyarde 14.40 2250

salade, tomates, endives, lard grillé, concombres, pommes de terre,
toast au reblochon, noix et pommes golden

Salade Océane & 15.10° 7298

salade, tomates, concombres, endives, pamplemousse,
saumon fume, avocat, crevettes marinees, grainés de courge

Salade César

au poulet croustillant @ 13.50 19.80
salade, tomates, filet de poulet pané, concombres,
endives, sauce « César », copeaux de parmesan

Salade verte (O o4 6.00

Salade mélée @ £ FZ0==10-H
salade, tomates, concombres, mais, carottes =
Millefeuille de melon

et jambon des Grisons 22.00

roquette au citron et sorbet tomates et basilic

PLATS DU
JOUR

18.50

SION

TOUS LES MIDIS, DU LUNDI

AU VENDREDI, DEMANDEZ
NOS ASSIETTES DU JOUR
ET NOS SUGGESTIONS

FLAMMETTES
-ET DOUCEURS
MAISON®

‘Flammette pommes et cannelle 7.90
FIammette pommes, cannelle

et boule glace vanille - 9.40
Flammette pommes cannelle, :
ambée au Calvados 9.90
Flammette au Nutella 9.00
@ Creme brilée des Brasseurs T i8]
Moelleux au chocolat chaud 9.70
se[vi avec glace vanille
Dessert du moment 6.50
selon disponibilité -
Café Gourmand 9.5Q

café et mignardises

Panna cotta chocolat blanc 9.90
et framboises aux éclats de pistaches :

Tiramisu café et spéculoos 9.50
@) Gaufre liégeoise sucre glace 5:50
La boule de glace ou de sorbet  2.00

Nos parfums : vanille, fraise, chocolat, citron,
poire, café, abricot

NOS COUPES 9.80
Colonel, Général, William, -
Danemark ou Valaisanne'
SUPPLEMENTS

une boule de glace a la vanille,’ =
ou eréme fouettée, ou sauce chocolat +1.50

A\

NOS BIERES
ARTISANALES
A LA PRESSION

Pitcher 1.5L 0,51 0,25 |
La blanche de froment
et orge maltée 2550 9.10 4.90
L'ambrée double malt 26.00° 9.60 5.10
La blonde pur malt 21.50 -8.00 4.20
La spéciale de la saison 26.60 9.90 5.20 3 AGCORDS
[‘agave au citron vert 26.60 9.90 5.20 ” METS &
LA PALETTE DE DEGUSTATION BIERE_S.'
5 verres de 1.25 dl 12.50 NOTRE EQUIPE
Blonde, bIancheA, ambrée, spécia(lje et algave VOouUS _ :
au citron vert. A déguster-avec du_malt
cuisinéaugrosselg : CONSEILLE
OUVERT 7/7 DES 11HOO ALLERGENES : NOS METS PEUVENT CONTENIR

HORAIRES DE CUISINE

Plats servis non-stop jusqu'a 22h30

. Du dimanche au jeudi non-stop  de 11h30 a 23h45
Vendredi et samedi-non-stop de 11h30 a 00h45

LESTAUTRES METS PEUVENT
ETRE COMMANDES

Le midi de 11h30 a 14h00 |~ Le soir de 18h30 a 22h30

Retrouvez ces mets dans

chacun de nos établissements

DES TRACES DE PRODUITS ALLERGENES. POUR
TOUTE QUESTION A ‘CE SUJET, CONSULTEZ NOS
COLLABORATEURS

CARTE DE FIDELITE

Demandez votre carte de fidélité et benéfieciez
d'une réduction de Frs. 15.- sur votre 11¢™ repas

LES BRASSEURS GENEVE

Inscrivez-vous sur www.les-brasseurs.ch
et participez au tirage au sort: 1 bon de
CHF. 30.00 est a gagner chague mois.
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TVA 7.7% ET SERVICE COMPRIS - GE 042018 - 70 000




